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DESCRIPTION

Composition

Exrtait de malt d’orge + farine de malt

Le produit contient du gluten.

Nest pas sujet a I’étiquetage OGM conforméméent aux réglementations de [’'U.E. 1829/2003 et 1830/2003

NORMES ORGANOLEPTIQUES
Caracteristique Norme Meéthode

Aspect Fine poudre homogéne,hygroscopique Controle visuel
Couleur Jaune pale Controle visuel

Caractéristique du malt

Odeur-Saveur

Odeur et gott caractéristiques du malt

Controle olfactif et gustatif

NORMES PHYSICO-CHIMIQUES

Caractéristique Unité Norme Tolérance Méthode
pH - 55 5.0- 6.0 solution a 10 %
Acidité g acide lactique 0.80 1.50 max. |en acide lactique

/100 g
Activité diastasique Pollack 10500 10000 mini | en maltose

Windich- 350 333 mini. |en maltose

olbach

Lintner 109 104mini. en maltose
Sucres réducteurs g/ 100 g 30 27 mini d.s
Protéines (N x 6.25) g/ 100 g 9.00 8.00 ds
Cendres g/ 100 g 1.40 2.00 ds
Moisisure g/ 100 g 4.5 3.6-50
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NORMES MICROBIOLOGIQUES

Unité Norme Tolérance Meéthode
Bactéries totales UFC/g 750.000 max.
Coliformes UFC/g 20.000 max
E. coli UFC/g absent
Staphylocoques pathogénes UFC/g absent
Salmonelles UFC/25¢g absent
Levures UFC/g 2.000 max.
Moisissures UFC/g 2.000 max.
CONTAMINANTS
Unité Norme Tolérance Methode
Plomb ppm 0.2 max. |en maltose
Cadmium ppm 0,1 max. en maltose
Arsenic ppm 0,1 max. en maltose
Mercure ppm 0,1 max. en maltose
Aflatoxine Bl ppb <2 en maltose
Aflatoxines B1,B2,G1,G2 ppb <4 en maltose
Ocratoxine A ppb <3 en maltose
Pesticides résiduels Regul. CE 396/2005 et mises a jour en maltose

DLUO : 18 mois date de fabrication

Conservation : température entre 16°C et 20°C dans un local sec; humidité < 65%

Ne pas exposer aux rayons solaires

Bien refermer le sac aprés utilisation

TOUS NOS PRODUITS SONT GARANTIS 100% PUR ORGE




